MENU DE FETES

Saumon gravlax sauce aigrelette et fenouil

Saint Jacques des ctes normande en carpaccio zeste d'agrumes
Salade doucette a I'huile de noix

Bar sauvage roti, jus de cresson et persil plat,
¢pinard fondant, tuile de parmesan

Poularde de bresse rotie, jus noir de trompette, pulpe
d'olive de kalamata, carotte confite

Poire et chocolat grand cru en entremet
Glace vanille

Friandises des fétes

145,00 € TTC par personne

Frédéric Carrion Prix net TTC service compris



